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Mindségi szdraz fehérbor. Kozépmély szalmasarga szin, gya-
kori zoldes bevillandsokkal. Tiszta, érett gyiimolcsok illatdval.
Szdrazanyagban gazdag, méltésdgteljes mozgdssal. Izvildgd-
ban finoman dszkolt, fiatalos karakter érzodik, enyhén minerd-
lis izekkel. Lecsengésében finom kesernyésség, harmonikus sa-
vakkal. A régvolt hires ,,somlai” minerdlis - savas karaktert
orzik a tolgyfahordoban érlelt borok és Oszvald Lajos csak
kozvetleniil az értékesités elott tolti palackokba. A sz616 terme-
lése és a hagyomdnydrzo bordszati technoldgia sordn kikiiszo-
bolték a mérgezo anyagokat, vegyszereket, és csak a természet
adta védelmi lehetdségeket haszndljdk fel, ellendrzott okogaz-
ddlkodds keretében. Az OIV 100 pontos értékelésén elért ered-
ménye 85 pont.

Quixotic Caberet Sauvignon Barrique 2005

Hozzdvaldk 6 fore:

Nyiil mdj: 0,6 kg

Tej: 0,11

Csdszdr szalonna: 0,3 kg

Rozskenyér: 6 szelet

86, bors, fokhagyma, kakukkfii

Oliva olaj

Sziiz oliva olaj

A nyiil mdjat fokhagymds tejben dztat-
Jjuk, majd oliva olajban puhdra grillez-
ziik. Kakukkfiivel, soval, frissen érolt
borssal fiiszerezziik.

A csdszdr szalonndt serpenydben for-
gatjuk.

Piritott rozskenyérre helyezziik a mdjat,
és a csdszdr szalonndt. Erdei gombdval)
izletes lencsével tdlaljuk. Mellé friss fe-
Jes saldta és rucolat sziiz oliva olaj illik,
soval. Petrezselyemmel szervirozunk.

QUIXOTIC Cabernet sauvignon barrique grand reserve 2005
(Szekszdrd) Pincészetiink elsé sajdt vorosbordt egy nagyon
kiilonleges évjdratban sziireteltiik. A szélsoséges nydri és kora
0szi iddjdrds utdn igazdn kiilonleges vénasszonyok nyara ko-
vetkezett, igy ezt a szokdsosndl késobb sziiretelt termés meg-
hdldlta. Mélyvords szin és nagyon intenziv piros bogyos gyii-
molesok illata domindl. Zamata harsany, rendkiviil gazdag és
hosszi uto izii, melyben diszkréten jelenik meg a hordos érle-
lés zamatjegyei és a mineralitds.

Arany Sdrfehér pezsgo 1

Koreai vendégiink nagy
igyekezettel tanulja az

érzékszervek szerepét a
borkostoldsban.

dd0);

Szeptember Szent Mihdly Hava, Mérleg Hava, Oszelé

Szeptember 1. - Egyed napja

Ett6l a naptol kezdve tilos szekérrel jarni a szolobe. E-
gyed iddjdrds- és termésjoslo is: ha esik, gyenge lesz a
tél, bo lesz a kukoricatermés. Ha viszont szép az ido, a
bor jo izii, izletes lesz. Szent Egyed apdt sziiletési ido-
pontja ismeretlen. Elészor remete volt Provence-ban,
majd elsé apdtja a Saint Gilles monostornak. 720 ko-
riil halt meg, sirja a 11. szdzad ota zardndokhely.

Szeptember 5. - Lérinc napja

Lorinc napra mdr a déli fekvésii szolokben elkezdtek
érni a kései érésii szoldfajtdk is. Minden jel az iddjdrds
forduldsdra, a lassan bedllo észre mutat.

Szeptember 8. - Kisasszony-nap

Kisasszony napja, mds néven Kisboldogasszony napja,
az egyhdzi naptdr szerint Sziiz Mdria sziiletésének iin-
nepe. Altaldban Kisasszony napja utdn kezdték el az 6-
szi vetést, és az elotte valo éjjel a vetni valo biizdt har-
matra tették, abban a hitben, hogy akkor nem fog iisz-
kosodni. E nap utdn kezdik szedni a fiiszerpaprikdt,
majd révid fonnyasztds utdn felfiizik, és az eresz ald
fiiggesztik szdradni. E napon kezdddik a dioverés is.
Hegyvidékeink parasztsdga vigy véli, ha Kisasszony
napjdn nem koszont be az éjszakai fagy, akkor hosszi,
meleg lesz az 6sz. Ennek kiilonosen a szolészek szem-
pontjdabol van nagy jelentosége, hiszen a régi mondds
szerint is: "Szeptemberi meleg éjszakdk finom bort ér-
lelnek. Ha hidegre fordul Mdria, savanyii lesz.

Szeptember 21. - Mdté napja

Veszelszki Antal 1799-ben kiadott "Szdz esztendos ka-
lenddriom"-dban, amit a falusi majoros gazddknak a-
Jjanlott, és adott ki az év 12 honapjdnak kalenddriumi
szokdsairdl és tandcsaival, azt irta "Rovid paraszt
Praktika"-ként: "Ha Mdté napjdn tiszta idé vagyon, a
bornak esztenddre nagy boségét vdrjdak."

Eredetvédett Arany Sdrfehér pezsgé Mindségi szdraz fehér

pezsgo Eredetvédett Arany Sdrfehérbol késziilt kivdlo mindsé-
gl fajtapezsgd, mely hat honapos tankerjesztés utdn keriil pa-
lackozdsra. Az Arany Sdrfehér sz6lot a vildg legjobb pezsgéa-
lapanyagai kozt tartjdk szdmon, ezért az ebbol késziilt pezsgdé
is karakteres, szép savakkal és a sdrfehértol "orokolt” konnyed

ot

gyiimolesos illattal rendelkezik. Fogyasztdsdt 6-8 °C-on elso-
sorban aperitifként ajdnljuk, azonban iinnepekkor, illetve kii-
lonleges alkalmakkor se feledkezziink meg e nemes italrol,
mely még szebbé teheti a feledhetetlen pillanatokat, csalddi és
bardti osszejoveteleket.

Hitek és tévhitek

Ha valaki azt hiszi, hogy a vorosborok dltaldnos jellemzdje a nehézség, mig a fehérek frissek, kis alko-
holtartalmiiak, az téved, ez utobbiak ugyaniigy lehetnek iidék és csipdsek, szdrazak és mézédesek, és bo-
ven akad koztiik nehéz és testes is. Még csak az sem igaz, hogy fehérbort csak fehér sz616 mustjabol ke-
szitenek, a francia blanc de noir technika alapja ugyanis voros szolo. A vordsborok skdldja a gyiimal-
cs0s, 1iditd tdjboroktol a nehéz, magas tannintartalmii 6borokon dt az édes, testes italokig terjed, de e
korbe soroljdk az dltaldban konnyii rozékat is. Ugyancsak tévhitek kapcsolodnak a fogyasztds hofokd-
hoz, amely nem csak szin-, hanem fajtafiiggé is. Igy a fehérbor 4 Celsiustdl (vinho verde) egészen 14-ig
(burgundi és a legjobb mindségii német borok) ihato, a szobahdfok meghatdrozds pedig elavult a vo-
rosbor esetében, a fiitetlen szoba fogalma sokkal helyénvalobb. A beaujolais nouveau ugyanis 9 fokndl
élvezhetd, mig a legjobb mindségii vorosek 18 Celsiusndl kivdloak.
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