
Palackposta
A Vinea Borkereskedelmi Betéti Társaság hírlevele            1. évfolyam, 9. szám

Vinea Borkereskedelmi Betéti Társaság        www.vineabt.hu

2225 Üllő, Széchenyi utca 42/a          vinea@vineabt.hu
Tel/Fax : (29)320-923, mobil: (20)396-7256

Borfalu Pécs
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Pécs, Széchenyi tér

Jótékonysági felhívás.

Áruházunkban két új termék je-
lent meg, melyeket 2007. októ-
ber 31-ig adományként vásá-
rolhat. A lebonyolítással kap-
csolatos minden teendőt a Vi-
nea végez Ön helyett.

Ezt a két terméket megvásárolhatja a Daga-
natok Sebészete Alapítvány 2007. November 
12-én megrendezésre kerülő jótékonysági bál-
jának javára. A termék a bál büféjében kerül 
értékesítésre, így az ön vásárlása pénzbeli a-
dománnyá alakul, ami az alapítvány javára 
kerül felhasználásra. Ez a kampány október 
31-ig tart, az addig adományozási céllal vásá-
rolt termékeket átadjuk az Alapítványnak, e-
zért a termék megrendelésével ön csak a 
számlát kapja.

Nagyvonalú segítségét megköszönve,

  Vinea Borkereskedelmi Bt.
DAGANATOK SEBÉSZETE ALAPÍTVÁNY AZ ORSZÁGOS 
ONKOLÓGIAI INTÉZET SEBÉSZETI OSZTÁLYÁNAK ALAPÍTVÁNYA 

Jogállás: közhasznú szervezet Székhely: Budapest 1122, Ráth Gy.
utca. 7-9. (3. Sz. ép.) Képviselő: Dr. Farkas Emil 06-20/957-9648 
Tevékenység: Korszerű műtéti eljárások tecnikai, tárgyi feltételei-
nek biztosítása. Továbbképzés, egészségügyi kiadványok megje-
lentetése.

    UNIC-BANK 12001008-00166066-00100000

November 17. és 24. homeopátiás tanfolyam indul 
laikusok számára Üllőn, akut betegségek kezelésére. 
Főleg anyukáknak ajánljuk, hogy idejekorán leszok-
janak az antibiotikumokról és gyermekeik már rá se
szokjanak.Helyette viszont találak egy mellékhatá-
soktól mentes, de működő gyógyítást, amivel saját 
maguk segíthetik az egész családot.
2 x 4 órát vesz igénybe 14-18 h.-ig, jegyzetet kapnak.
Ára:9500.-
Jelentkezni 2000.- előleggel Rozgonyi Tímeánál lehet, 
20-255-8956.

Ahogyan tegnapi levelemben írtam, új év kezdődött, a pincébe megérkezett az első idei szőlő, a-
mi most már szépen elindult a bor felé vezető hosszú úton.
Ígértem neked, hogy küldöm az első must adatait:
Mustfok: 19,2, Cukortartalom:  209, Lehetséges alkoholtartalom: 12.5, Savtartalom: 6,4, Alma-
savtartalom: 0,8, pH: 3,4
Bízom ebben a mustban. Illata és íze már most ígéretes, alkoholtartalma tökéletes lesz, bár sav-
tartalmától egy kicsit félek, de bízunk benne nem lágyul le túlságosan. Tannintartalma mindig 
alacsony e bornak, szép kerek illatos lágy bor lesz.

                                                                                  Üdvözlettel, Demeter Csaba a lázadó borász 

                       Most kezdődik 2007!
                                Szerinted január 1-én kezdődött?

                                Persze-persze! Neked igen!

                                Mindig érdekes, és mosolyt fakasztó, mikor kóstolsz hordóból egy pincében, 
                                mondjuk márciusban, és megkérded a borászt ez mikori évjárat? 
                                Mire Ő: "idei".
                                A vendégeim soha nem hagyják leütés nélkül ezt a magas labdát! "Hát ez 
hogy lehet? Egerben februárban szüretelnek?" :-)
Igen, kicsit furcsa, de nekünk ősztől-őszig tart egy év.
Így van ez az idén is! Bár kicsit hamarabb kezdtük a szüretet a megszokottnál, ma azaz augusz-
tus 16.-án!
Az egész év furcsán alakult. Már két héttel idő előtt, május elején virágzott, a csapadék is fele 
volt a szükségesnek, ráadásul az is nagy felhőszakadásokban esett. Napsütéssel viszont nem 
spórolt az ég, csak úgy döltekmeg az 50 éves hórekordok.
Még ez a furcsa év is elsőnek a Kékmedoc-ot érlelte be. A Medoc egy érdekes fajta. Csak Eger-
ben termeljük, itt van az őshazája. Valamikori Bikavérnek egy fontos összetevője volt, de mára 
szinte teljesen eltűnt, egy-két elvetemült borász használja csak. Nagyon jó cukorgyüjtő fajta, de 
vékony héja miatt érzékeny a csapadékra, és nagyon könnyen rohad. Igényli a kézi munkát, de 
meg is hálálja. Igazán kellemes gyógynövényes illatú, közepesen mély színü, testes finom lágy 
bort ad.
Szóval, csak boldog új évet akartam kívánni, legyen kellemes éved és sok szép borod!

Most mennem kell, itt a szőlő, holnap még megírom, milyen mustfokkal is kezdődött az idei szü-
ret, csak hogy tudd, mire számíthatsz, ha jössz jövő márciasban idei bort kóstolni! :-)

Eger, 2007. augusztus 16.                                                           Demeter Csaba a lázadó borász

Biró Norbert chef 
új recepteket küldött 
Honlapunkra.
A borvacsorákon íz-
lelt ételek receptjeit
folyamatosan töltjük
fel honlapunkra.


